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[ INFORMACION GENERAL
EECHA DE APLICACION: AGOSTO 6 /2021 DURACION DE EVALUACION: 1 Hora.
0,5 puntos / 10 preguntas

PROGRAMA DE FORMACION: EMPRENDIMIENTO EN PRODUCCION DE CERDO

| CEBADO g
"NO. DE FICHA. 2332577

COMPETENCIA” ALIMENTACION DE PORCINOS

|RESULTADO DE APRENDIZAJE: ALISTAR INSTALACIONES Y EQUIPOS PARA
ALIMENTACION DE PORCINOS SEGUN CRITERIO TECNICO

jcnmsmos DE EVALUACION:
|PREPARA LAS INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA EL SUMINISTRO DE

!ALII_VIENTO APLICANDO LAS NORMAS DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO, BUENAS
| PRACTICAS PECUARIAS. EJECUTA LAS LABORES DE LIMPIEZA'Y DESINFECCION EN LOS
| CORRALES Y AREAS COMUNES DE ACUERDO CON CRITERIOS TECNICOS, UTILIZA
| INSTALACIONES Y EQUIPOS, REQUERIDOS SEGUN PROTQOCOLO Y CRITERIOS TECNICOS.
}EFIDENC'[A: Conocimienio{ XA ) Desempefio( ) Producio { )

!

'NOMBRE DEL INSTRUCTOR: /) ALAIN ALEXANDER TORRES RAMIREZ
[NOMBRE DEL APRENDIZ: 472/ Laifp SILi%:

s usted encontrara un enunciado (texto que describen

Apreciado aprendiz, en las siguientes pregunta
Falso o (V) si es Verdadero.

problemas, casos y/o definiciones), a partir de su andlisis marque (F) sies
El tiempo asignado para la prueba sera de una hora.

Puntcs 0.5

Cuestionario:

1. (\/ ) La limpieza y desinfeccién de los corrales como parte de un componente de
bioseguridad en las explotaciones porcicolas estan dirigidas a eliminar o destruir los agentes
infecaosos causanies de enfenmedades que se encuentran diseminados en & medio ambienie,
ayudando a la preservacion de la salud de los cerdos.

2. (\/ ) Para realizar la desinfeccién de los corales de los cerdos se pueden utilizar
sustandias quimicas como: yodo, jabdn, glutaraldehido, fenoles, amonio cuatemario y cloro.
3 (£ ) Lalimpieza de los corrales en explotaciones de cerdos de ceba se debe realizar

d-&cpués de las jomadas programadas de trabajo o cada ocho dias como minimo.

se haya lavado con agua se proceder con la desinfeccién, preferiblemente

mina enhra ennarfiriae do lae narralag
de un producte quimice scbre las supemces G2 1oL SonaEs.

5.  (\f )Lospisosdeloscomales deben contar con material que facilite su drenaje y limpieza.
no se deben evidenciar encharcamientos.

8. { F ) Encasode que se evidencien encharcamientos los animaies deberan permanecst
al tado de estos.
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7. ‘ ( V ) Existen tres tipos de limpieza: una general que se realiza con elementos como palas
cepnlos_; y rastrillos, una limpieza detallada, que se realiza con agua a presién sobre las instalaciones
Y una limpieza quimica que se realiza con fenoles.

8. ( V) Por orden de importancia los agentes infecciosos se pueden encontrar y transmitir a
través de: cerdos vivos, heces, orina y secreciones recientes de los cerdos, cadaveres de cerdos,
concentrado.

9. ( v ) Un desinfectante ideal debe ser; soluble en agua, de amplio espectro, activo en presencia
de materia organica, estabie, no téxico, de rapida accion, con accion residual, penetrante, compatible con
todos los materiales, que no afecte al medio ambiente, disponible y con buena relacién calidad-costo-
riesgo-beneficio.

10. ( Y4 ) Al realizar un plan de limpieza y desinfeccién adecuado, se puede omitir la
implementacién de protocolos en cuanto a la utilizacion de equipos, herramientas y desinfectantes;
lo anterior dado a que los responsables conocen los pasos a seguir y las concentraciones de uso,
tiempo, temperatura y modo de preparacién y almacenamiento de los desinfectantes que deben

aplicar.
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INFORMACION GENERAL

FECHA DE APLICACION: AGOSTO 6 /2021 DURACION DE EVALUACION: 1 Hora.
0,5 puntos / 10 preguntas

PROGRAMA DE FORMACION: EMPRENDIMIENTO EN PRODUCCION DE CERDO
\\ CEBADO

'Nu. DE FICHA. 2332577
COMPETENCIA: ALIMENTACION DE PORCINOS
o RESULTADO DE APRENDIZAJE: ALISTAR INSTALACIONES Y EQUIPOS PARA

ALIMENTACION DE PORCINOS SEGUN CRITERIO TECNICO

CRITERIOS DE EVALUACION:

PREPARA LAS INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA EL SUMINISTRO DE
ALIMENTO APLICANDO LAS NORMAS DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO, BUENAS
PRACTICAS PECUARIAS. EJECUTA LAS LABORES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN LOS
CORRALES Y AREAS COMUNES DE ACUERDO CON CRITERIOS TECNICOS. UTILIZA
INSTALACIONES Y EQUIPOS, REQUERIDOS SEGUN PROTOCOLO Y CRITERIOS TECNICOS.

£VIDENCIA: Conocimienio ( X ) Desempeno( ) Producio( )

NOMBRE DEL INSTRUCTOR:  ALAIN ALEXANDER TORRES RAMIREZ
NOMBRE DEL APRENDIZ: EM | K& F83Sv5 4 %44 (Q ,l:ﬂ

Apreciado aprendiz, en las siguientes preguntas usted encontrara un enunciado (texto que describen
problemas, casos y/o definiciones), a partir de su analisis marque (F) si es Falso 0 (V) si es Verdadero.
El tiempo asignado para la prueba sera de una hora.

Puntos 0,5

Cuestionario:

1. ( \» ) La limpieza y desinfeccion de los corrales como parte de un componente de
bioseguridad en las explotaciones porcicolas estan dirigidas a eliminar o destruir los agentes
infeccivsus causanles de enfemmnedades yue se encuenbian diseminados en el medio ambiente,
ayudando a la preservacion de la salud de los cerdos.

sustancias quirnicas_como: yodo, jabdn, glutaraldehido, fenoles, amonio cuaternario y cloro.
3. ( ).La limpieza de los corrales en explotaciones de cerdos de ceba se debe realizar
después de las jornadas programadas de trabajo o cada ocho dias como minimo.

( V ) Una vez se haya lavado con agua se proceder con la desinfeccién, preferiblemente
por aspersidn de un preducte quimico sobre las superficies de los corrales

I=1=T%

( )'Los gisos de los corrales deben contar con material que facilite su drenaje y limpieza,
no se deben evidenciar encharcamientos.

\%2. ( \/ ) Para realizar la desinfeccién de los corrales de los cerdos se pueden utilizar

0

o. ) En caso de gue se evidencien encharcamientos los animales deberén permanecer
al lado de'estos
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7. i (V _) Existen t_res tipos de limpieza: una general que se realiza con elementos como palas
cepillos y rastrillos, una limpieza detallada, que se realiza con agua a presién sobre las instalaciones
y una limpieza quimica que se realiza con fenoles.

8. ( \/ ) Por orden de importancia los agentes infecciosos se pueden encontrar y transmitir a
través de: cerdos vivos, heces, orina y secreciones recientes de los cerdos, cadaveres de cerdos,

concentrado.
soluble en agua, de amplio espectro, activo en presencia

con accion resiaual, penetrante, compatible con
disponible y con buena relacion calidad-costo-

9. ( \/ ) Un desinfectante ideal debe ser:
de matena organica, estabie, no toxico, de rapida accion,
todos los materiales, que no afecte al medio ambiente,
iesgo-beneficio.

za y desinfeccién adecuado, se puede omitir la
lizacién de equipos, herramientas y desinfectantes;
los pasos a seguir y las concentraciones de uso,
miento de los desinfectantes que deben

10. ( ) Al realizar un plan de limpie
implementacién de protocolos en cuanto a la uti
lo anterior dado a que los responsables conocen
tiempo, temperatura y modo de preparacién y almacena

aplicar.
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INFORMACIUN GENERAL e e e

FECHA DE APLICACION: AGOSTO 6 /2021 DURACION DE EVALUACION: 1 Hora.
0,5 puntos / 10 prequntas

PROGRAMA DE FORMACION: EMPRENDIMIENTO EN PRODUCCION DE CERDO

CEBADO

Nu. DE FicHA, 2332077

COMPETENCIA:  ALIMENTACION DE PORCINOS o
RESULTADOQ DE APRENDIZAJE:  ALISTAR INSTALACIONES Y EQUIPOS PARA
ALIMENTACION DE PORCINOS SEGUN CRITERIO TECNICO

CRITERIOS DE EVALLUACION:

PREPARA LAS INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA EL SUMINISTRO DE
ALIMENTO APLICANDO LAS NORMAS DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJQ, BUENAS
PRACTICAS PECUARIAS. EJEGCUTA LAS LABORES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN LOS
CORRALES Y AREAS COMUNES DE ACUERDO CON CRITERIOS TECNICOS. UTILIZA
INSTALACIONES Y EQUIPOS, REQUERIDOS SEGUN PROTOCOLO Y CRITERIOS TECNICOS.

EVIDENCIA: Conocimienio( X ) Desempeno( ) Producio( )

'NOMBRE DEL INSTRUCTOR: __ ALAIN ALEXANDER TORRES RAMIREZ
NOMBRE DEL APRENDIZ: -1\ | Ande Winoeses

Apreciado aprendiz, en las siguientes preguntas usted encontraré un enunciado (texto que describen
problemas, casos y/o definiciones), a partir de su analisis marque (F) si es Falso o (V) si es Verdadero.
El tiempo asignado para la prueba sera de una hora.

Puntos 0,5

Cuestionario:

1. ( \! ) La limpieza y desinfeccién de los corrales como parte de un componente de
bioseguridad en las explotaciones porcicolas estan dirigidas a eliminar o destruir los agentes
nfecciosos causantes de enfennedades que se gncuentran diseininados en ol medio ambienie,
ayudando a la preservacion de la salud de los cerdos.

2. ( \,[ ) Para realizar la desinfeccién de los corrales de los cerdos se pueden utilizar
sustancias quimicas como: yodo, jabén, glutaraldehido, fenoles, amonio cuaternario y cloro.

3. ( ) La limpieza de los corrales en explotaciones de cerdos de ceba se debe realizar
después de las jornadas programadas de trabajo o cada ocho dias como minimo.

4. ( ) Una vez se haya lavado con agua se proceder con la desinfeccion, preferiblemente
por aspersion de un producte guimico sobre las supetficies de los comales.

5. ( \! ) Los pisos de los corrales deben contar con material que facilite su drenaje y limpieza,
no se deben evidenciar encharcamientos,

8. ( * ) En casu de que se evidencien encharcamientos 108 animales deboian perimanecer
al lado de estos.
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7. ( \/ ) Existen tres tipos de limpieza: una general que se realiza con elementog como Palas
cepillos y rastrillos, una limpieza detallada, que se realiza con agua a presion sobre las instalaciones
y una limpieza quimica que se realiza con fenoles.

8. ( \[ ) Por orden de importancia los agentes infecciosos se pueden encontrar y transmitir a
través de: cerdos vivos, heces, orina y secreciones recientes de los cerdos, cadaveres de cerdos,
concentrado,

9. ( \( ) Un desinfectante ideal debe ser: soluble en agua, de amplio espectro, activo en presencia
de matena organica, estable, no toxico, de rapida accion, Con accion residual, penetrante, compatiple con
todos los materiales, que no afecte al medio ambiente, disponible y con buena relacién calidad-costo-
riesgo-beneficio.

10. ) Al realizar un plan de limpieza y desinfeccjc‘m adecuac!o, se puede omitir Ief
implementacién de protocolos en cuanto a la utilizacion de equipos, herramientas y dgsmfectantes,
lo anterior dado a que los responsables conocen los pasos a seguir y las cqncentracuones de uso,
tiempo, temperatura y modo de preparacion y almacenamiento de los desinfectantes que deben

aplicar.
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NrORMACION GENERAL

FECHA DE APLICACION: AGOSTO 6 /2021 DURACION DE EVALUACION: 1 Hora.
0,5 puntos / 10 preguntas

PROGRAMA DE FORMACION: EMPRENDIMIENTO EN PRODUCCION DE CERDO
CEBADO

No. DE FICHA. 2332577
COMPETENCIA: ALIMENTACION DE PORCINOS
RESULTADO DE APRENDIZAJE: ALISTAR INSTALACIONES Y EQUIPOS PARA

ALIMENTACION DE PORCINOS SEGUN CRITERIO TECNICO

CRITERIOS DE EVALUACION:

PREPARA LAS INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA EL SUMINISTRO DE
ALIMENTO APLICANDO LAS NORMAS DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO, BUENAS
PRACTICAS PECUARIAS. EJECUTA LAS LABORES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN LOS
CORRALES Y AREAS COMUNES DE ACUERDO CON CRITERIOS TECNICOS. UTILIZA
INSTALACIONES Y EQUIPOS, REQUERIDOS SEGUN PROTOCOLO Y CRITERIOS TECNICOS.
EVIDENCIA: Conocimienio ( X) Desempefio{ ) Producio( )

NOMBRE DEL INSTRUCTOR: , ALAIN ALEXANDER TORW
NOMBRE DEL APRENDIZ: A/p577r Z 27 Z}«ﬂ:’/:ﬂv‘ b a;)

Apreciado aprendiz, en las siguientes preguntas usted encontrard un enunciado (texto que describen
problemas, casos y/o definiciones), a partir de su andlisis marque (F) si es Falso & (V) si es Verdadero.
El tiempo asignado para la prueba ser4 de una hora,

Puntcs 0,5

Cuestionario:

1. ( V ) La limpieza y desinfeccién de los corrales como parte de un componente de
bioseguridad en las explotaciones porcicolas estan dirigidas a eliminar o destruir los agentes
infecciosus causantes de enfermedades que se encuentian diseminados en e medio amiienie,
ayudando a la preservacién de la salud de los cerdos.

2. ( V ) Para realizar la desinfeccién de los corrales de los cerdos se pueden ufilizar
sustancias quimicas como: yodo, jabdn, glutaraldehido, fenoles, amonio cuaternario y cloro.

3. ( J: ) La limpieza de los corrales en explotaciones de cerdos de ceba se debe realizar
después de las jornadas programadas de trabajo o cada ocho dias como minimo.

4. ( (/ ) Una vez se haya lavado con agua se proceder con la desinfeccion, preferiblemente

pcr aspersion de un preducto quimice scbre las superficies de los corrales.

5. ( [/ ) Los pisos de los corrales deben contar con material que facilite su drenaje y limpieza,
no se deben evidenciar encharcamientos.

6. ( \j ) En caso de que se evidencien encharcamientos los animales deberén permanecer
al lado de estos. e
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Y utig e sy yunmea YU Se jedizd Cun rengas.

8. ( '\/ ) Por orden de importancia los agentes infecciosos se pueden encontrar y transmitir a

traves de: cerdos vivos, heces, orina y secreciones recientes de los cerdos, cadaveres de cerdos,
concentrado.

9. ( (/ ) Un desinfectante ideal debe ser: soluble en agua, de amplio espectro, activo en presencia
de matena organica, estable, No 1OXICo, de rapida accion, con accion residuai, penetrante, compatipie con

todos los materiales, que no afecte al medio ambiente, disponible y con buena relacién calidad-costo-
riesgo-beneficio.

10.  ( l/ ) Al realizar un plan de limpieza y desinfeccion adecuado, se puede omitir la
implementacién de protocolos en cuanto a la utilizacién de equipos, herramientas y desinfectantes;
lo anterior dado & que los responsables conocen los pasos a seguir y las concentraciones de uso,

tiempo, temperatura y modo de preparacion y almacenamiento de los desinfectantes que deben
aplicar.
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INFORMACION GENERAL

FECHA DE APLICACION: AGOSTO 6 /2021 DURACION DE EVALUACION: 1 Hora.
0,5 puntos / 10 preguntas

PROGRAMA DE FORMACION: EMPRENDIMIENTO EN PRODUCCION DE CERDO
CEBADO

No. DE FICHA: 2332977

COMPETENCIA: ALIMENTACION DE PORCINOS

RESULTADO DE APRENDIZAJE:  ALISTAR INSTALACIONES Y EQUIPOS PARA
ALIMENTACION DE PORCINOS SEGUN CRITERIO TECNICO

s O

CRITERIOS DE EVALUACION:

PREPARA LAS INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA EL SUMINISTRO DE
ALIMENTO APLICANDO LAS NORMAS DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO, BUENAS
PRACTICAS PECUARIAS. EJECUTA LAS LABORES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN LOS
CORRALES Y AREAS COMUNES DE ACUERDO CON CRITERIOS TECNICOS. UTILIZA
INSTALACIONES Y EQUIPOS, REQUERIDOS SEGUN PROTOCOLO Y CRITERIOS TECNICOS.
EVIDENCIA: Conocimiento( X) Desempefio( ) Producto( )

NOMBRE DEL INSTRUCTOR: __ALAIN ALEXANDER TORRES RAMIREZ
NOMBRE DEL APRENDIZ: = .22 P30S (<o oo vl 037 2%

Apreciado aprendiz, en las siguientes preguntas usted encontrara un enunciado (texto que describen
problemas, casos y/o definiciones), a partir de su andlisis marque (F) si es Falso & (V) si es Verdadero.
El tiempo asignado para la prueba sera de una hora.

Puntos 0,5

Cuestionario:

1. ( \L/ ) La limpieza y desinfeccion de los corrales como parte de un componente de
bioseguridad en las explotaciones porcicolas estdn dirigidas a eliminar o destruir los agentes
infecciosos causantes de enfermedades que se encuentran diseminados en el medio ambiente,
ayudando a la preservacién de la salud de los cerdos.

\/ ( V) Para realizar la desinfeccion de los corrales de los cerdos se pueden utilizar
sustancias guimicas como: yodo, jabén, glutaraldehido, fenoles, amonio cuaternario y cloro.
\/3. ( ) La limpieza de los corrales en explotaciones de cerdos de ceba se debe realizar

después de las jomadas programadas de trabajo o cada ocho dias como minimo.

Cr aspersion de un preducte quimico scbre las superficies de los corrales.

4, ( V ) Una vez se haya lavado con agua se proceder con la desinfeccion, preferiblemente
o -

5. ( \/ ) Los pisos de los corrales deben contar con material que facilite su drenaje y limpieza,
no se deben evidenciar encharcamientos.

8. /:

( ) En caso deg que se evidencien enchaicamienlos los animales deberéan pernnanecer
al lado de’estos,
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( V ) Existen tres tipos de limpieza: una general que se realiza con elementos como palas
ién sobre las instalaciones

1.
\/CEP“'0§ y rastrillos, una limpieza detallada, que se realiza con agua & presi
\/y una limpieza quimica que se realiza con fenoles.

den encontrar y transmitir a

8. ( L/ } Por orden de importancia los agentes infecciosos se pué
dos, cadaveres de cerdos,

través de: cerdos vivos, heces, orina y secreciones recientes de los cer
‘ concentrado.

8. ( \ /" ) Un desinfectante ideal debe ser: soluble en agua, de amplio espectro, aclivo en presencia
de matena drganica, estable, no toxico, de rapida accion, con accion residual, penetrante, compatible con
todos los materiales, que no afecte al medio ambiente, disponible y con buena relacion calidad-costo-
riesgo-beneficio.

10. ( F) Al realizar un plan de limpieza y desinfeccién adecuado, se puede omitir la
implementacion de protocolos en cuanto a la utilizacién de equipos, herramientas y desinfectantes,
lo anterior dado a que los responsables conocen los pasos a seguir y las concentraciones de uso,
tiempo, temperatura y modo de preparacion y almacenamiento de los desinfectantes que deben

aplicar.
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